Starter Kiiltiirlerin Sucukta Peptit Olusumu ve Antioksidan Aktivite Uzerine Etkisi
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OzZET

Fermentasyon, geleneksel Tirk sucugunun kalite, tekstlir, aroma ve glvenilirligini belirleyen kritik bir
suregtir. Bu siirecte gerceklesen proteoliz, kas proteinlerinin kiiglik peptitlere parcalanmasini saglar. Ortaya
cikan disiik molekl agirlkli peptitler yalnizca Grinidn duyusal 6zelliklerini degil, ayni zamanda fonksiyonel
ve biyoaktif 6zelliklerini de etkilemektedir. Laktik asit bakterileri (LAB) ve koagiilaz negatif stafilokoklar
(KNS), enzimatik aktiviteleri sayesinde proteoliz ve peptit olusumuna 6nemli katkida bulunan starter
kiltdrlerdir. Bu c¢alismada farkh starter kiltir kombinasyonlarinin (Pediococcus pentosaceus,
Staphylococcus carnosus, Lactobacillus sakei, Staphylococcus xylosus) sucukta peptit olusumu ve
antioksidan aktivite Uzerine etkileri arastiriimistir.

Calismada kontrol (starter kiltiir kullanilmayan) ve Gg farkli kiilttir grubu hazirlanmistir: S1 (P. pentosaceus
+S. carnosus), S2 (L. sakei + S. xylosus), S3 (tiim suslarin kombinasyonu). Ornekler 0, 3, 6 ve 12. giinlerde
alinmis, peptit konsantrasyonu OPA yontemiyle, antioksidan aktivite ise ABTS ve FRAP analizleri ile
belirlenmistir. Proteolitik degisimler SDS-PAGE ile takip edilmistir.

Sonugclara gore 3 kDa’dan kiiclik peptitlerin konsantrasyonu fermentasyon siiresince artmis, en yiksek
degerler 3. giinde elde edilmistir. FRAP ve ABTS sonuglari zamanla antioksidan aktivitenin yikseldigini
gostermistir. En yiksek degerler ozellikle S2 ve S3 gruplarinda gozlenmis, bu da kiiclik peptitlerin
antioksidan kapasiteye katkisini dogrulamaktadir. SDS-PAGE analizleri yiiksek molekiil agirlikh proteinlerin
zamanla parcalandigini, S1 grubunda proteolizin daha hizli gergeklestigini ortaya koymustur.

Genel olarak, L. sakei ve S. xylosus kombinasyonunun (S2) ve karisik kiltliriin (S3) daha kontrollii proteoliz
sagladigi, distk molekl agirlikh peptitlerin olusumunu tesvik ettigi ve antioksidan aktiviteyi artirdigi
sonucuna varilmistir.
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